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Biele vina

Ruzove vina

VELTLINSKE ZELENE 290€ CABERNET SAUVIGNON ROSE 230€
BIELE, SUCHE 0,11 RUZOVE, POLOSUCHE 011
Svieze vino vyraznejiej chuti krdsne pasujt k vicéine pokrmov zo studeného mésa, L'ahké ruzové vino s prijemnym malinovo-ribezlovy odtiefiom, ktory je umocneny svojou
omackam a slanym predjediém. jedinecnou chutou po lesnych jahodach. Hrozno pochéddza z juznyich svahov vinohradov
Strekovského vinohradnickeho rajonu — obce Jasovd v Juznoslovenskej vinohradnickej
oblasti, starostlivo spracované vinarom z Malych Senkvic. Skladujte pri teplote 10C-12C.
RULANDSKE SEDE 230€
s » ’
SIELE, SUCHE o Cervene vina
Vino vhodné k jemnym masovym ¢i hubovym rizotdm, listovym Salatom, makkym syrom,
¢i kroznym druhom ryb. DORNFELDER 230€
. ; CERVENE, SUCHE 0,11
RIZLING VLASSKY 230€
) Cervené vino vyraznej chuti po lesnych cerniciach je idealny vyber k pecenému aj grilo-
BIELE, SUCHE 011 vanému bravéovému, jahfiaciemu & divinovému mésu, ale aj steakom z hovédzieho mésa.
IdedIne rieSenie k roznym druhom cestovinovych jeddl, k jedlam z dusenym masom, ¢i
vyprazanym jedlam z bravcoviny, kuraciny, ale aj k vyprazanym jedam zo sladkovodnych
r))I’tF)) ymj )/ Y, ale aj k vyprazanym J y DUNAJ 230¢€
CERVENE, SUCHE 0,11
RIZLING RYNSKY 230¢€ PIné, farebne velmi vyrazné vino, ktoré idedine dopfﬁa chute jedél z grilovaného masa,
) chut hovadzieho tatarského bifteku, i pecenej kacky.
BIELE, POLOSUCHE 011
Vino odporticame podavat pri pokrmoch zo sladkovodnych ryb, rizotdch, jedlach z diviny,
hydiny, ako aj pri tvrdych syroch. Zaroven skvelo pasuje s okolddovymi dezertami a cheese ALIBERNET 230¢€
cake-ami. ) ] )
CERVENE, SUCHE 0,11
Tmavocervené vino s chutou po cerniciach a cucoriedkach.Vyborne sa hodi k pecenym
SAUVIGNON BLANC 230¢€ a grilovanym bravéovym, jahfiacim alebo hovédzim mésom, no najma k pokrmom z diviny.
BIELE, POLOSUCHE 011
Krasne doplni chut jedal z lososa, i inych bielych sladkovodnych ryb, jedél z plodov mora, =
kozich syrov, ale aj jedél z kuracieho mésa na akykolvek spdsob. Ba‘rrlq“e Vlna
PESECKA LEANKA 230€ DUNAJ BARRIQUE 25¢€
BIELE, POLOSUCHE 0,11 CERVENE, SUCHE 0,751
Odpord¢ame k rybam, hydine, syrom a zeleninovym jedlam, zrelSie vina je mozné kombi- PIné, farebne velmi vyjrazné vino, ktoré idedlne doplia chute jedal z grilovaného mésa,
novat aj s hovadzim masom chut hovadzieho tatarského bifteku, ¢i pecenej kacky.
PALAVA 230€ PINOT NOIR BARRIQUE 25¢€
BIELE, SLADKE 0,11 CERVENE, SUCHE 0,751
Perfektne pasuje ku grilovanému mésu marinovanému v sladkych marinadach, ku konfi- Vhodné k pecenym ¢ grilovanym klobdsam, k pikantnym tipravam hovédziaho mdsa,
tovanému masu, k ovocnyn 3alétom, kozim a ovéim syrom, ¢i dokonca k roznym ovocnym k telaciemu mésu, k jedldm z lososa a tuniaka, k cestovinovym jedlam s paradajkovym
dezertom, ale aj tradiénym talianskym dezertom. zakladom, ale aj k tvrdym syrom.
FRIZZANTE BIELE 230¢€
Pod ndzvom Vino Jurdsek sa skryva rodinné vindrstvo zamerané na vyrobu jedinecnych vin
BIELE, SUCHE 011 vyrabanych najmdi s ldskou k svojim zdkaznikom a ich chutiam. Sme malé vindrstvo, ktoré

Jemné bublinky v letnyich diioch prijemne osvieZia a samotné vino podciarkne chute
grilovanych jeddl z hydiny, sezonnej grilovanej zeleniny, roznych druhov letnych Salatov, Ci
sviezich ovocnych dezertov.

svoje skromnym mnoZstvom vyrobeného vina za rok dbd najmd na jeho kvalitu, intenzivne
chute a cit, ktory si kazdd jedna odroda hrozna zasliZi. Nasou prioritou je starostlivo
uchovdvat tradicnu filozofiu pestovania hrozna, z ktorého su nase vina vyrdbané.

Vino Jurdsek pésobi v obci Senkvice a tdto mild ¢innost spojend
s pestovanim a spracovanim hrozna a vyrobou vina ndm intenzivnejsie ucarovala v roku
2014. Verime, Ze ochutnanim nasich produktov objavite vietky chute, ktorymi st jednotlivé
odrody vynimocné. Je predsa potesenim posteklit chutové pohdriky niecim jedinecnym.
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