
VÍNNA KARTA



DUNAJ BARRIQUE 25 €

ČERVENÉ, SUCHÉ

Plné, farebne veľmi výrazné víno, ktoré ideálne dopĺňa chute jedál z grilovaného mäsa, 
chuť hovädzieho tatarského bifteku, či pečenej kačky. 

0,75 l

PINOT NOIR BARRIQUE 25 €

ČERVENÉ, SUCHÉ 

Vhodné k pečeným či grilovaným klobásam, k pikantným úpravam hovädziaho mäsa,
k teľaciemu mäsu, k jedlám z lososa a tuniaka, k cestovinovým jedlám s paradajkovým 
základom, ale aj k tvrdým syrom.

0,75 l

ALIBERNET 2,30 €

ČERVENÉ, SUCHÉ 

Tmavočervené víno s chuťou po černiciach a čučoriedkach.Výborne sa hodí k pečeným 
a grilovaným bravčovým, jahňacím alebo hovädzím mäsom, no najmä k pokrmom z diviny. 

0,1 l

RIZLING RÝNSKY 2,30 €

BIELE, POLOSUCHÉ

Víno odporúčame podávať pri pokrmoch zo sladkovodných rýb, rizotách, jedlách z diviny, 
hydiny, ako aj pri tvrdých syroch. Zároveň skvelo pasuje s čokoládovými dezertami a cheese 
cake-ami.

0,1 l

FRIZZANTE BIELE 2,30 €

BIELE, SUCHÉ

Jemné bublinky v letných dňoch príjemne osviežia a samotné víno podčiarkne chute 
grilovaných jedál z hydiny, sezónnej grilovanej zeleniny, rôznych druhov letných šalátov, či 
sviežich ovocných dezertov.

0,1 l

PESECKÁ LEÁNKA 2,30 €

BIELE, POLOSUCHÉ

Odporúčame k rybám, hydine, syrom a zeleninovým jedlám, zrelšie vína je možné kombi-
novať aj s hovädzím mäsom

0,1 l

CABERNET SAUVIGNON ROSÉ 2,30 €

RUŽOVÉ, POLOSUCHÉ

Ľahké ružové víno s príjemným malinovo-ríbezľový odtieňom, ktorý je umocnený svojou 
jedinečnou chuťou po lesných jahodách. Hrozno pochádza z južných svahov vinohradov 
Strekovského vinohradníckeho rajónu – obce Jasová v Južnoslovenskej vinohradníckej 
oblasti, starostlivo spracované vinárom z Malých Šenkvíc. Skladujte pri teplote 10C-12C.

0,1 l

SAUVIGNON BLANC 2,30 €

BIELE, POLOSUCHÉ

Krásne doplní chuť jedál z lososa, či iných bielych sladkovodných rýb, jedál z plodov mora, 
kozích syrov, ale aj jedál z kuracieho mäsa na akýkoľvek spôsob. 

0,1 l

PÁLAVA 2,30 €

BIELE, SLADKÉ

Perfektne pasuje ku grilovanému mäsu marinovanému v sladkých marinádach, ku konfi-
tovanému mäsu, k ovocnýn šalátom, kozím a ovčím syrom, či dokonca k rôznym ovocným 
dezertom, ale aj tradičným talianskym dezertom.

0,1 l

DORNFELDER 2,30 €

ČERVENÉ, SUCHÉ

Červené víno výraznej chuti po lesných černiciach je ideálny výber k pečenému aj grilo-
vanému bravčovému, jahňaciemu či divinovému mäsu, ale aj steakom z hovädzieho mäsa.

0,1 l

DUNAJ 2,30 €

ČERVENÉ, SUCHÉ 

Plné, farebne veľmi výrazné víno, ktoré ideálne dopĺňa chute jedál z grilovaného mäsa, 
chuť hovädzieho tatarského bifteku, či pečenej kačky.

0,1 l

VELTLÍNSKE ZELENÉ 2,90 €

BIELE, SUCHÉ 

Svieže víno výraznejšej chuti krásne pasujú k väčšine pokrmov zo studeného mäsa,
omáčkam a slaným predjedlám.

0,1 l

RIZLING VLAŠSKÝ 2,30 €

BIELE, SUCHÉ

Ideálne riešenie k rôznym druhom cestovinových jedál, k jedlám z duseným mäsom, či 
vyprážaným jedlám z bravčoviny, kuraciny, ale aj k vyprážaným jedám zo sladkovodných 
rýb.

0,1 l

RULANDSKÉ ŠEDÉ 2,30 €

BIELE, SUCHÉ

Víno vhodné k jemným mäsovým či hubovým rizotám, listovým šalátom, mäkkým syrom,
či k rôznym druhom rýb.

0,1 l

Biele vína Ružové vína

Červené vína

Barrique vína

“Pod názvom Víno Jurášek sa skrýva rodinné vinárstvo zamerané na výrobu jedinečných vín 
vyrábaných najmä s láskou k svojim zákazníkom a ich chutiam. Sme malé vinárstvo, ktoré 
svoje skromným množstvom vyrobeného vína za rok dbá najmä na jeho kvalitu, intenzívne 

chute a cit, ktorý si každá jedna odroda hrozna zaslúži. Našou prioritou je starostlivo 
uchovávať tradičnú filozofiu pestovania hrozna, z ktorého sú naše vína vyrábané.

Víno Jurášek pôsobí v obci Šenkvice a táto milá činnosť spojená
s pestovaním a spracovaním hrozna a výrobou vína nám intenzívnejšie učarovala v roku 

2014. Veríme, že ochutnaním našich produktov objavíte všetky chute, ktorými sú jednotlivé 
odrody výnimočné. Je predsa potešením poštekliť chuťové poháriky niečím jedinečným.


